
VLEES

Broodplankje  |  4.5
Aioli - kruidenboter - tomatentapenade

Steak frites |  3
Cajunkruiden - mayonaise

Zoete aardappelfrites  |  4.5
Sriracha mayonaise

Aardappelkroketjes  |  4
Krokante aardappeltjes - mayonaise

Gebakken groenten  |  4
Paprika - ui - champignon - courgette

Frisse gemengde salade  |  4
Naar de stemming van de kok

BIJGERECHTEN

Boscafé het Maasdal
Tienrayseweg 10b
5961 NL Horst
077 397 0334
info@boscafehetmaasdal.nl

Boscafé het Rimpelt
Rimpelt 31
5851 EK Afferden
0485 531 400
info@boscafehetrimpelt.nl

Scan mij
En bekijk ons 
assortiment 

van 
beide locaties

LUNCH - À LA CARTE - SHARING DINNER - HIGH TEA

Boscafe’s menu

Carpaccio | 11    
Aceto Balsamico met appelstroop - pittenmix - 
Grana Padano

Beef teriyaki | 14 
Gebakken uitjes - bosui

Rendang bitterballen | 10 
Groene currymayonaise - notenchips

Flammkuchen kip-bacon | 9 
Pesto roomkaas - champignons - ui - Grana Padano 

Kipsaté | 12	      
Satésaus - kroepoek - atjar - pinda’s 
Diamanthaas | 15       
Argentijns gemarineerd - gebakken groenten - 
cranberry compote

Wildstoofpotje | 12	       
Hert - groentepuree

Striploin | 13	       
Langzaam gegaard - rode portsaus

Duo van vis | 10
Bruschetta - gerookte forel - tartaar van Noorse 
garnalen

Gamba’s | 14
Gemarineerde gamba’s - piri piri - knoflookolie

Gravad lax | 14
Gepekelde zalm - zeekraal - kappertjessaus

Caprese | 8
Tomaat - mozzarella - basilicumolie

Flammkuchen| 8
Pesto roomkaas - paprika - champignons - ui - Grana 
Padano

Gegratineerde champignons | 10
Knoflook - jonge kaas			 

Groentequiche  |  8 
Courgette - feta kaas - lente ui

Spitskool | 9 
Gele curry - piccalilly mayonaise - cashewnoten

Koolrabi | 8  
In een krokant jasje - ananas konfijt met rode peper

Parfait van lemoncurd en Pina Colada, 
chocolademousse en crème brûlée

voor 2 personen | 14,5
 

Graag een ander dessert? Vraag naar onze dessertkaart

Gedurende de avond kunnen jullie gerechten kiezen die je gezellig 
kunt delen met elkaar. 

De gerechten hebben de grootte van een tussengerecht. 

Geniet van jullie eigen samengestelde diner.

VEGETARISCH

VIS

CONTACTSHARING DESSERT

HOE HET WERKT?

SHARING DINNERSHARING DINNER

Flammkuchen vis | 9
Pesto roomkaas - zalm - forel - Noorse garnalen

Zalm | 14
Saus van Hollandaise, paprika en oregano - 
zeekraal

Snoekbaars | 14
Witvis - grove mosterdsaus


